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LO STORICO 
MARCHIO 
K AIMANO
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KAIMANO continua a rinnovarsi! 
Lo storico marchio Kaimano, 
che accompagna la tavola degli italiani 
dagli anni ‘30, si rinnova per essere 
sempre al passo con gli ultimi trend. 
L’ampio assortimento accosta ora 
ai colori più amati dai consumatori 
una nuova gamma di colori stagionali 
in linea con le ultime tendenze, 
per una tavola finemente apparecchiata 
che sappia esprimere al meglio 
la personalità del consumatore.
La cura dei dettagli e gli elevati standard 
qualitativi garantiscono quelle prestazioni 
ottimali che hanno reso Kaimano 
il marchio di coltelli da tavola più amato 
dai consumatori in Italia. 
Il nuovo packaging, rivisitato nella grafica 
per dare ancora più risalto alla qualità 
del prodotto, è oggi più sostenibile 
grazie alla riduzione dei materiali plastici 
utilizzati per l’imballaggio.

KAIMANO renewal is going on! The 
historical Kaimano brand, settling the 
Italians’ table since the 30’s, is renewed to 
always keep up with the latest trends.
The wide assortment now combines 
consumers’ preferred colors with a new 
range of seasonal colors in line with the latest 
trends, for a finely laid table that allows to 
best express the consumer’s personality.
The attention paid to details and the high 
quality standards guarantee that optimal 
performance that has made Kaimano 
the most loved brand of table knives by 
consumers in Italy. The new packaging, 
revisited in the graphics to give even more 
prominence to the quality of the product, is 
now more sustainable thanks to the reduction 
of plastic materials used for packaging.
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È la collezione più esclusiva, 
con il suo design ergonomico 
e il tocco “vintage” dei 
caratteristici rivetti.

The most exclusive 
collection, with its 
ergonomic design  
and the “vintage” 
touch of the 
characteristic rivets.



6 7

S
ER

IE
 P

R
EM

IU
M

Scopri la raffinata eleganza dei 
coltelli rivettati Kaimano Premium. 
La spessa lama in acciaio inox 
temperato e lucidato a specchio 
assicura prestazioni durevoli e 
un’affilatura duratura. Il manico 
sovra-iniettato in polipropilene, 
ergonomico e con paradito, 
garantisce igiene, comfort  
e sicurezza.

PREM I UM L I N E 
Discover the refined 
elegance of Kaimano 
Premium riveted knives. 
The thick, tempered and 
mirror-polished stainless 
steel blade ensures 
durable performance and 
long-lasting sharpness. 
The ergonomic over-
injected handle in 
polypropylene has a 
guard and guarantees 
hygiene, as well as 
comfort and safety.

Compact knife with serrated 
tip ideal for peeling fruits and 
vegetables like carrots and 
potatoes.

Versatile knife with plain edge 
ideal for peeling and cutting fruits 
and vegetables.

Compact knife with serrated 
blade ideal for cutting vegetables 
with a thin crust or skin, like 
tomatoes and aubergines.

Round tip table knife with large 
and smooth serration. Blade 
profile and serration especially 
designed to cut all cooked or raw 
food and peel fruits on the table.

Pointed steak knife with fine 
special serration. Blade profile 
and serration especially designed 
to cut cooked meat, including 
T-bones steaks.

Versatile knife with plain edge 
ideal for peeling and cutting fruits 
and vegetables.

3 pezzi/pcs
COD.1023376
EAN 8008220042499

6 pezzi/pcs
COD.1023377
EAN 8008220042505

3 pezzi/pcs
COD.1023378
EAN 8008220042512

1 pezzo/pcs
COD.1064061
EAN 6424002014621

6 pezzi/pcs
COD.1023379
EAN 8008220042529

SBUCCIATORE
PEELING KNIFE (9 CM)

SPELUCCHINO
PARING KNIFE (11 CM)

COLTELLO VERDUR A
VEGETABLE KNIFE (10,5 CM)

Coltello compatto a punta dentata ideale per pelare 
e pulire frutta e ortaggi come carote e patate.

Coltello versatile con filo liscio ideale per pelare  
e tagliare frutta e verdura.

Coltello compatto a lama dentata ideale per 
tagliare ortaggi con crosta o buccia sottile,  
come pomodoro e melanzana.

3 pezzi/pcs
COD.1064060
EAN 6424002014614

NERO B L AC K

TRIS  VERDUR A 
SET  3  PEZZI 
KITCHEN TRIO -  3 PCS SET

NERO B L AC K

NERO B L AC K

NERO B L AC K

COLTELLO TAVOLA
TABLE KNIFE (11 CM)

COLTELLO BISTECCA
STEAK KNIFE (10,5 CM)

SPELUCCHINO 
PARING KNIFE (11 CM)

Coltello da tavola a punta arrotondata con 
dentatura speciale larga e delicata. Profilo della 
lama e dentatura disegnati appositamente per 
tagliare tutti i cibi cotti e crudi e sbucciare la frutta 
sulla tavola.

Coltello da bistecca a punta con dentatura speciale 
fine. Profilo della lama e dentatura disegnati 
appositamente per tagliare carni cotte, incluse le 
costate con l’osso.

Coltello versatile con filo liscio ideale per pelare  
e tagliare frutta e verdura.

SERIE PREMIUMSERIE PREMIUM
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È la collezione per la tavola di 
tutti i giorni, completa di lame 
specifiche per ogni tipo di 
taglio e una serie di posate dal 
design esclusivo.

The everyday table 
collection, complete 
of specific blades for 
each type of cut and 
a series of exclusively 
designed cutlery.
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Pointed steak knife with fine 
special serration. Blade profile 
and serration especially designed 
to cut cooked meat including 
T-bones steaks.

6 pezzi/pcs
COD.1023383
EAN 8008220042567

6 pezzi/pcs
COD.1023384
EAN 8008220042574

6 pezzi/pcs
COD.1062002
EAN 6424002013990

6 pezzi/pcs
COD.1062003
EAN 6424002014003

NERO B L AC K

BIANCO W H I T E

TORTOR A S IM P LY  TAU P E

ZAFFER ANO S A F F R O N

COLTELLO BISTECCA
STEAK KNIFE (11 CM)

Punta con dentatura speciale fine. Profilo della lama 
e dentatura disegnati appositamente per tagliare 
carni cotte incluse le costate con l’osso.

Round tip table knife with large 
and smooth serration.
Blade profile and serration 
especially designed to cut all
cooked or raw food and peel 
fruits on the table.

6 pezzi/pcs
COD.1023380
EAN 8008220042536

6 pezzi/pcs
COD.1023381
EAN 8008220042543

6 pezzi/pcs
COD.1050714
EAN 6424002010791

6 pezzi/pcs
COD.1050713
EAN 6424002010784

NERO B L AC K

BIANCO W H I T E

TORTOR A S IM P LY  TAU P E

ZAFFER ANO S A F F R O N

COLTELLO TAVOLA
TABLE KNIFE (11 CM)

Punta arrotondata con dentatura speciale larga e 
delicata. Profilo della lama e dentatura disegnati 
appositamente per tagliare tutti i cibi cotti e crudi e 
sbucciare la frutta sulla tavola.

Blade profile and serration 
especially designed to cut
all kind of pizza from high and 
soft to thin and hard.

6 pezzi/pcs
COD.1023387
EAN 8008220042604

NERO B L AC K

COLTELLO PIZZA
PIZZA KNIFE (10 CM)

Profilo della lama e dentatura disegnati 
appositamente per tagliare tutti i tipi di pizza  
sia alta e soffice che sottile e croccante.
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Porta in tavola la qualità con  
i coltelli Kaimano Italicus. La spessa 
lama in acciaio inox temperato 
e lucidato a specchio assicura 
prestazioni durevoli e un’affilatura 
duratura. Il manico sovra-iniettato 
in polipropilene, ergonomico e 
con paradito, garantisce igiene, 
comfort e sicurezza. Scopri i colori 
disponibili e completa il tuo set con  
le esclusive posate.

ITAL ICUS  L I N E 
Bring quality to your 
dinner table with 
Kaimano Italicus knives.
The thick, tempered 
and mirror-polished 
stainless steel blade 
ensures durable 
performance and long-
lasting sharpness. The 
ergonomic over-injected 
handle in polypropylene 
has a finger guard and 
guarantees hygiene, 
as well as comfort 
and safety. Check out 
the colour range and 
complete your set with the 
exclusive Italicus cutlery.

SERIE ITALICUSSERIE ITALICUS

6 pezzi/pcs
COD.1062001
EAN 6424002013983

MARRONE C A N T E E N

6 pezzi/pcs
COD.1062000
EAN 6424002013976

ROSSO G R E N A D I N E

6 pezzi/pcs
COD.1050711
EAN 6424002010760

6 pezzi/pcs
COD.1050715
EAN 6424002010807

ROSSO G R E N A D I N E

MARRONE C A N T E E N
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Superior finishing cutlery to 
complete the table set with all 
Italicus knives. High thickness 
18/0 stainless steel flatened to  
the tip for a confortable feel in  
the mouth when eating.

Compact knife with serrated 
tip ideal for peeling fruits and 
vegetables like carrots and 
potatoes.

Versatile knife with plain edge 
ideal for peeling and cutting fruits 
and vegetables.

Compact knife with serrated 
blade ideal for cutting vegetables 
with a thin crust or skin, like 
tomatoes and aubergines.

6 pezzi/pcs
COD.1023528
EAN 8008220035170

6 pezzi/pcs
COD.1023529
EAN 8008220035194

6 pezzi/pcs
COD.1023530
EAN 8008220035217

FORCHETTA (NERO) FORK (BLACK)

CUCCHIAIO (NERO) SPOON (BLACK)

CUCCHIAINO (NERO) TABLE SPOON (BLACK)

FORCHETTA,  
CUCCHIAIO  
E  CUCCHIAINO
FORK, SPOON AND TABLE SPOON

SBUCCIATORE
PEELING KNIFE (9 CM)

SPELUCCHINO
PARING KNIFE (11 CM)

COLTELLO VERDUR A
VEGETABLE KNIFE (10,5 CM)

Posateria con finitura di livello superiore per 
completare il set tavola dei coltelli Italicus.  
Acciaio inox 18/0 ad alto spessore, laminato  
verso la punta e svasatura alla base dei denti  
per il massimo confort in bocca.

Coltello compatto a punta dentata ideale per pelare 
e pulire frutta e ortaggi come carote e patate.

Coltello versatile con filo liscio ideale per pelare  
e tagliare frutta e verdura.

Coltello compatto a lama dentata ideale per 
tagliare ortaggi con crosta o buccia sottile,  
come pomodoro e melanzana.

3 pezzi/pcs
COD.1065134
EAN 6424002015277

TORTOR A,  ZAFFER ANO, 
RUGGINE SIMPLY TAUPE , SAFFRON, RUST

TRIS  VERDUR A 
SET  3  PEZZI 
KITCHEN TRIO -  3 PCS SET

SERIE ITALICUSSERIE ITALICUS
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La linea perfetta dal design 
slanciato e moderno: porta in 
tavola coltelli e posate allegri  
e colorati.

The perfect line,  
sleek and modern: 
brings to the table 
cheerful and colorful 
knives and cutlery.
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Small kitchen knife with straight 
edge to peel and cut vegetables.

Blade profile and serration 
especially designed to peel
fruits on the table.

Round tip table knife with  
large and smooth serration 
especially designed to cut fresh 
and cooked food.

Special short, strong and high blade 
knife with fine serration. Blade 
profile and serration especially 
designed to cut all kind of pizza 
from high and soft to thin and hard.

6 pezzi/pcs
COD.1024623
EAN 8008220043793

6 pezzi/pcs
COD.1023390
EAN 8008220042635

6 pezzi/pcs
COD.1023398
EAN 8008220042673

6 pezzi/pcs
COD.1023426
EAN 8008220042925

12 pezzi/pcs
COD.1023403
EAN 8008220042765

12 pezzi/pcs
COD.1023405
EAN 8008220042758

12 pezzi/pcs
COD.1023402
EAN 8008220042734

12 pezzi/pcs
COD.1023404
EAN 8008220042741

6 pezzi/pcs
COD.1023401
EAN 8008220042666

6 pezzi/pcs
COD.1065137
EAN 6424002015307

6 pezzi/pcs
COD.1050721
EAN 6424002010869

6 pezzi/pcs
COD.1023397
EAN 8008220042642

6 pezzi/pcs
COD.1065139
EAN 6424002015321

6 pezzi/pcs
COD.1023400
EAN 8008220042659

6 pezzi/pcs
COD.1065138
EAN 6424002015314

6 pezzi/pcs
COD.1023389
EAN 8008220042628

BIANCO W H I T E

BIANCO W H I T E

NERO B L AC K

NERO B L AC KMARRONE C A N T E E N

BIANCO W H I T E

AVIO S OA P S U D S

TORTOR A S IM P LY  TAU P E

MARRONE C A N T E E N

BLU NAV Y N AV Y B LU E

ROSSO G R E N A D I N E

RUGGINE RUS T

COLTELLO VERDUR A
VEGETABLE KNIFE (8,5 CM)

COLTELLO TAVOLA 
PUNTA DENTATA
TABLE KNIFE HALF SERRATION (11 CM)

COLTELLO TAVOLA
TABLE KNIFE (11 CM)

COLTELLO PIZZA
PIZZA KNIFE (98,5 CM)

Piccolo coltello da cucina con filo liscio per 
pelare e tagliare ogni tipo di verdura e ortaggio.

La speciale lama che combina punta dentata  
e filo liscio consente di sbucciare la frutta  
più facilmente.

Punta arrotondata con dentatura speciale larga e 
delicata disegnata appositamente per tagliare tutti  
i cibi cotti e crudi.

Coltello con lama speciale alta, corta e robusta 
con dentatura fine. Profilo della lama e dentatura 
disegnati appositamente per tagliare tutti i tipi di 
pizza sia alta e soffice che sottile e croccante.
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Kaimano Dinamik. La lama in 
acciaio inox temperato e lucidato a 
specchio è disponibile in un’ampia 
varietà di forme, con profili e 
affilature diverse per ogni tipo di 
taglio. Il manico ergonomico sovra-
iniettato in polipropilene garantisce 
la massima igiene. L’ampia gamma 
di colori è stata studiata per una 
tavola sempre al passo con i trend.

D I N A M IK  L I N E 
Add colour to your dinner 
table with Kaimano 
Dinamik knives.
The tempered and 
mirror-polished stainless 
steel blade is available 
in a wide range of 
shapes: different types of 
blades and sharpening 
solutions, for various 
cutting tasks. The 
ergonomic over-injected 
handle in polypropylene 
guarantees great 
hygiene. The wide range 
of colors has been 
designed for a dinner 
table that is always in 
line with the most recent 
trends.

SERIE DINAMIKSERIE DINAMIK

6 pezzi/pcs
COD.1050722
EAN 6424002010876

ZAFFER ANO S A F F R O N

6 pezzi/pcs
COD.1065140
EAN 6424002015338

L IME L IM E
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Pointed steak knife with fine 
special serration. Blade profile 
and serration especially designed 
to cut cooked meat including 
T-bones steaks.

Well finished, and easy to use 
cutlery to complete the table set  
with all Dinamik knives.  
18/0 stainless steel.

6 pezzi/pcs
COD.1023407
EAN 8008220042802

6 pezzi/pcs
COD.1023508
EAN 8008220043328

12 pezzi/pcs
COD.1023419
EAN 8008220042840

6 pezzi/pcs
COD.1023409
EAN 8008220042796

6 pezzi/pcs
COD.1065135
EAN 6424002015284

6 pezzi/pcs
COD.1023406
EAN 8008220042772

6 pezzi/pcs
COD.1065136
EAN 6424002015291

6 pezzi/pcs
COD.1023522
EAN 8008220043366

6 pezzi/pcs
COD.1023526
EAN 8008220043403

6 pezzi/pcs
COD.1023408
EAN 8008220042789

NERO B L AC K

FORCHETTA (NERO) FORK (BLACK)

BIANCO W H I T E

ORCHIDEA O R C H I D  F LOW E R

MARRONE C A N T E E N

VERDE O L I VA O L I V E  G R E E N

CUCCHIAIO (NERO) SPOON (BLACK)

CUCCHIAINO (NERO) TABLE SPOON (BLACK)

ROSSO G R E N A D I N E

COLTELLO BISTECCA
STEAK KNIFE (11 CM)

FORCHETTA,  
CUCCHIAIO  
E  CUCCHIAINO
FORK, SPOON AND TABLE SPOON

Punta con dentatura speciale fine. Profilo della lama 
e dentatura disegnate appositamente per tagliare 
carni cotte incluse le costate con l’osso.

Posateria ben rifinita, facile da usare e con design 
confortevole. Per completare il set tavola di tutti i 
coltelli Dinamik. Acciaio inox 18/0.

W W W. K A I M A N O. I T

SERIE DINAMIK



Fiskars Italy s.r.l.,  
Via Paracelso, 24 - Palazzo Cassiopea 2,  
20864 Agrate Brianza (MB), Italy. 
+39 039 578 75 01. 

Le immagini e i testi sono solo indicativi: 
l’azienda si riserva il diritto di modificare in  
qualsiasi momento i prodotti rappresentati  
a catalogo e le loro caratteristiche.

WWW.KAIMANO.IT

KAIMANO® brand is a registered 
trademark of Fiskars Corporation.


